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Couscoussalat mit Rosinen

Zutaten:

1 kleine Orange

60 g Rosinen (4 EL)

300 g Couscous

1 Prise Kardamom, Kreuzkiimmel, Zimtpulver, Cayennepfeffer
600 ml Gemusebriihe

30 g Butter

10 g Minze (0.5 Bund

Zubereitung:

Orange halbieren und Saft auspressen. Rosinen in dem Orangensaft einweichen. Mandelblattchen in einer heiRen Pfanne ohne Fett bei mittlerer Hitze 3
Minuten anrdsten. Herausnehmen und beiseitestellen. Couscous mit den Gewiirzen mischen, in eine Schiissel geben und die kochende Briihe dariiber
gieBen.

Gut umriihren und ca. 10 Minuten quellen lassen. Mit einer Gabel auflockern. Butter in einem kleinen Topf bei kleiner Hitze schmelzen. Eingeweichte
Rosinen dazugeben und etwa 1 Minute braten. Minze waschen, trocken schitteln und hacken. Rosinen mit Mandelblattchen und Minze den Couscous
rihren.



